
霧
こ

島
こ

でしか
できない仕事、
やりがいが
あります。

◦場所＝国分中央3–24–30
◦駐車場＝20台
◦�営業時間＝午前11時30分～午後２時、午後５時
30分～９時30分
◦店休日＝月曜（祝日の場合は翌日）
問＝中華料理 青菜  ☎（46）9395

中華料理  青菜（チンサイ）

地元の伝統食文化・黒酢を全国に。

休 みの日は、子どもを公園に連れて行っ
たり、垂水市まで車を走らせ釣りをし

たりして過ごしています。
家族でよくランチに行くのが、創業25年を

迎えた国分中央の「中華料理  青
チン

菜
サイ

」です。気さ
くで親切な店長が作る料理は、どれもおいしく
ボリューム満点。中でもお薦めは「麺セット」
です。たんたん麺は中辛と辛口があり、中辛は
子どもでも食べられる辛さ。サラダと春巻、杏
仁豆腐が付くのもうれしいですね。そのほか、
メインが２品選べるランチもあり、エビチリと
牛肉のオイスター炒めが私の一押しです。

コロナ下の今は青菜の味が家でも楽しめるよ
う、弁当やオードブルのテイクアウトもしてい
るので、ぜひ行ってみてください。
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1 日の
タイム

テーブル

市ホームページで、
このコーナーの
バックナンバー
をご覧いただけ
ます。　　　➡

霧島市にはたくさんの企業があり、そこで多くの若者が生き生きと働いています。

このコーナーでは、そんな企業や若者の暮らしを紹介します。

第47回は、福山黒酢㈱黒酢レストラン黒酢の郷
さと

 桷
かく

志
い

田
だ

の久永駿太さん（28）です。

就職を控える生徒や学生の皆さん、ぜひ霧島市で働き・暮らすという未来を描いてみませんか。

ワーク

vol.47

気
の
黒
酢
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
を
は
じ
め
、
フ

ル
ー
ツ
黒
酢
や
黒
酢
ス
イ
ー
ツ
な
ど
50
種
類

以
上
の
商
品
を
販
売
。
全
国
の
旅
行
会
社
が

選
ぶ「
プ
ロ
が
選
ぶ
観
光
・
食
事
・
土
産
物
施

設
１
０
０
選
」に
８
年
連
続
で
入
選
し
、
全

国
的
に
も
高
い
評
価
を
得
て
い
ま
す
。

入
社
８
年
目
の
久
永
駿
太
さ
ん（
28
）は
同

社
の
販
売
マ
ネ
ー
ジ
ャ
ー
と
し
て
、
つ
ぼ
畑

の
案
内
や
製
造
過
程
の
説
明
、
売
店
で
の
接

客
を
担
当
し
て
い
ま
す
。「
全
国
各
地
か
ら
、

そ
し
て
老
若
男
女
問
わ
ず
多
く
の
お
客
さ
ま

が
来
る
。
黒
酢
の
魅
力
を
多
く
の
人
に
知
っ

て
も
ら
う
た
め
、
そ
の
人
に
応
じ
た
言
葉
遣

い
や
内
容
で
工
夫
し
て
い
ま
す
」
と
話
す
久

永
さ
ん
。「
ツ
ア
ー
客
の
中
に
は
黒
酢
に
興

味
の
な
い
方
も
い
ま
す
が
、
帰
る
時
に
『
説

明
が
分
か
り
や
す
か
っ
た
か
ら
商
品
を
買
っ

て
み
た
よ
』
と
言
わ
れ
た
時
は
喜
び
が
込
み

上
げ
ま
す
ね
」
と
目
を
輝
か
せ
ま
す
。
３
年

前
に
マ
ネ
ー
ジ
ャ
ー
と
な
り
、
新
人
教
育
に

も
携
わ
る
よ
う
に
。「
責
任
の
あ
る
仕
事
が

増
え
、
や
り
が
い
に
つ
な
が
っ
て
い
ま
す
」

私
生
活
で
は
２
人
の
子
育
て
に
奮
闘
中
の

久
永
さ
ん
。「
子
ど
も
が
熱
を
出
し
た
と
き

な
ど
は
、
休
み
や
出
勤
時
間
の
調
整
を
し
て

も
ら
え
る
の
で
働
き
や
す
い
職
場
で
す
」
と

笑
顔
を
見
せ
ま
す
。「
今
は
で
き
て
い
ま
せ

ん
が
、
舟
に
乗
っ
て
蛍
を
見
る
な
ど
年
に
数

回
、
社
員
同
士
の
親
睦
を
深
め
る
行
事
も
あ

り
ま
す
。
一
緒
に
働
い
て
、
桷
志
田
の
黒
酢

の
魅
力
を
全
国
の
人
に
伝
え
ま
せ
ん
か
」

江
戸
時
代
に
福
山
町
で
生
ま
れ
た
黒
酢
。

地
区
内
に
は
、
い
く
つ
も
の
黒
酢
会

社
が
あ
り
ま
す
。
そ
の
一
つ
が
、
平
成
15
年

に
創
業
し
た
福
山
黒
酢
㈱
で
す
。
同
社
の
黒

酢
の
特
徴
は
、
長
期
熟
成
に
よ
る
味
の
ま
ろ

や
か
さ
。
半
年
か
ら
１
年
か
け
て
発
酵
さ
せ

る
の
が
一
般
的
な
黒
酢
を
、
江
戸
時
代
か
ら

続
く
製
法
で
３
年
以
上
か
け
て
熟
成
さ
せ
、

深
い
味
わ
い
を
生
み
出
し
ま
す
。

平
成
17
年
に
は
、
全
国
初
の
黒
酢
を
使
っ

た
レ
ス
ト
ラ
ン
・
黒
酢
レ
ス
ト
ラ
ン
黒
酢
の

郷さ
と

桷か
く

志い

田だ

を
オ
ー
プ
ン
。
雄
大
な
桜
島
を
眺

め
な
が
ら
、
黒
酢
と
地
元
産
品
、
自
社
農
園

で
採
れ
た
旬
の
野
菜
を
味
わ
う
こ
と
が
で
き

ま
す
。
施
設
の
１
階
に
あ
る
売
店
で
は
、
人

お薦め

霧島市福山町福山311-2　☎0995（55）3231
福山黒酢株式会社 黒酢レストラン黒酢の郷

さと

 桷
かく

志
い

田
だ

https://www.kakuida.com かくいだ 検索

取材協力企業

出勤

育休取得者数（男／女）：対象者なし
初任給：18万～ 20万円
勤務時間：�午前８時30分～午後５時（年間休日90日）

従業員数（男／女）：38人（11人／ 27人）
平均年齢：48歳
有給休暇の平均取得日数：６日／年
月平均残業時間：20時間

代表者：津曲　晋作 創　業：平成15年４月
資本金：1,000万円 売上高：７億3,000万円（令和２年８月期）
採用実績（新卒／中途）：15人（４人／ 11人、令和２年度）

11  Kirishima City Public Relations, Japan  2021.10, Vol.350 広報きりしま  10

w
o

r
k

&
l

i
f

e


